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Du 04 au 08 mai 2026
| n AR [ memcren [ wEmIT vewoke
| LE JOUR DU | FERIE
Chou chinois et mais Carottes rapées
Vinaigrette nature Vinaigrette nature
,,m Penne et dés de jambon *dinde sauce
Brandade de morue Cordon bleu fromagere (PLAT DURABLE)
g et 10g d'emmental
Emincé de pois sauce champétre
Omelette BIO Croc veggie au fromage Tortellonis pomodoro mozzarella sauce tomate
Epinards BIO a la creme
Carottes CE2 et Lentilles (Purée de courgettes et pommes de terre)
et Gnocchettis BIO local
Yaourt nature BIO local et sucre Camembert Emmental
Fruit BIO Fruit ECORESPONSABLE Gaufre patissiére
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Madeleine longue Baguette et pate a tartiner noisette Marbré a trancher Baguette et beurre
Lait Fromage frais nature sucré Lait Yaourt nature et sucre
Fruit Jus multifruits Compote pomme ananas Fruit
. =’n-, . s . . = a 1l 7. s 4 . .. .
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,\N Péche responsable E Spécialité du chef 1 l Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée ‘ﬁ. Viande racée :N’ : Nouvelle recette e Production locale
>~ Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée %;7

Bleu Blanc Ceeur

Plat durable

19



y M K
o enu .
® ° ETIOLLES
Du 11 au 15 mai 2026
FERIE ‘ LE JOUR DU ‘
Salade verte BIO et vinaigrette nature Melon vert
Vinaigrette nature
ROt f froid BI
E Hachis Parmentier BIO Lasagnes au saumon oti de beeu ro'ld °
et mayonnaise
E Hachis aux lentilles tomates Lasagnes chévre épinards Pané mozzarella épinards o i
Raviolis de légumes
Haricots verts
Yaourt nature LBV local et sucre Fromage frais aux fruits BIO
Fruit BIO Flan nappé au caramel Beignet au chocolat Créeme dessert vanille
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Pain au chocolat du boulanger Baguette et confiture de fraises Barre bretonne Baguette
Fromage frais aux fruits Lait Lait Croc'lait
Compote pomme abricot Fruit Compote de pommes Fruit

Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,\N Péche responsable E Spécialité du chef 1}' Viande d'origine Frangaise

3 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ. Viande racée :N’ : Nouvelle recette e Production locale

& Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée %;7 Bleu Blanc Cceur Plat durable
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o °°° Menh ' O A ETIOLLES
Du 18 au 22 mai 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI VENDRED/
| 1E Jour pU () |
g 59
Tomate Pasteque

us
Sauté de boeuf BIO sauce Bourgogne -
(laurier, thym, créme, mélange 3 légumes,

ol
-
vinaigre balsamique, moutarde, tomate)

Carottes rapées BIO locales
vinaigrette nature

Croustillant de poisson

Vinaigrette nature
(Poisson fagon Fish and chips)
Bouchées de butternut lentilles corail

Pané blé fromage épinards

Burger de boeuf sauce forestiére
Riz a la méditerranéenne
E (courgettes dés, tomates cubes, ail,
lentilles, thym, laurier)

Bouchées de blé
| - | IQ Riz safrané et
Coquillettes BIO locales
Petits pois q . Purée de brocolis
et sauce tomate Brunoise de légumes ; : .
(carotte, navet, poireau, céleri) [0 Ly 5 =F
, LA BRETAGNE
& 5 -
= #¥ ELIOR
Cantal Fromage frais nature sucré Yaourt aromatisé BIO local a la banane
Fruit BIO Liégeois chocolat
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et beurre Madeleine chocolat Pompon cacao Fourrandise fraise Baguette et pate a tartiner noisette
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature sucré Yaourt nature et sucre Lait
Compote pomme banane Fruit Fruit Jus de raisins Fruit
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable E Spécialité du chef f' Viande d'origine Frangaise
#3 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée g Bleu Blanc Coeur

®©

Production locale
Plat durable
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@ Du 25 au 29 mai 2026 @
o] AR ERCRED
FERIE LE JOUR DU
Concombres vinaigrette Tomate vinaigrette
Vinaigrette nature Vinaigrette nature
)
-
Sauté de porc CE2 sauce dijonnaise Pavé de merlu au bouillon méditerranéen RO6ti de beeuf BIO et ketchup
Omelette BIO
_ Palet coco curry E Blé a I'andalouse Bouchées azuki sauce fraicheur
C tt b
Lentilles au jus ourge ,es cubes Pommes sautées et ketchup Haricots beurre ciboulette
et blé BIO
e Q
Saint Nectaire Yaourt nature LBV local et sucre Fromage frais aux fruits Petit moulé nature
- B E o
s
Croissant du boulanger Baguette Baguette et miel Gaufre patissiere
Fromage frais aux fruits Pavé demi-sel Lait Yaourt nature et sucre
Compote pomme abricot Jus multifruits Fruit Compote de pommes
@ Produit BIO 0 Appellation d'Origine Protégée :\m Péche responsable @ Spécialité du chef 11 Viande d'origine Frangaise
a3 Label Rouge Q Indication Géographique Protégée ‘3 Viande racée :N : Nouvelle recette @ Production locale
4.1 Issu des régions ultra-périphériques {5_6 Appellation d'Origine Contrélée %’ Bleu Blanc Coeur Plat durable 22



