
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

Vinaigrette nature Vinaigrette nature

Brandade de morue Cordon bleu

Penne et dés de jambon *dinde  sauce

fromagère (PLAT DURABLE)

et 10g d'emmental

Omelette BIO Croc veggie au fromage Tortellonis pomodoro mozzarella sauce tomate

Epinards BIO à la crème

et Gnocchettis BIO local

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Madeleine longue Baguette et pâte à tartiner noisette Marbré à trancher Baguette  et beurre

Lait Fromage frais nature sucré Lait Yaourt nature et sucre

Fruit Jus multifruits Compote pomme ananas Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 19

Emincé de pois sauce champêtre

ETIOLLES
Du 04 au 08 mai 2026

Chou chinois et maïs Carottes râpées

Fruit BIO Fruit ECORESPONSABLE Gaufre pâtissière

Carottes CE2 et Lentilles (Purée de courgettes et pommes de terre)

Yaourt nature BIO local et sucre Camembert Emmental



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

Vinaigrette nature

Hachis Parmentier BIO Lasagnes au saumon 
Rôti de bœuf froid BIO 

 et mayonnaise

Hachis aux lentilles tomates Lasagnes chèvre épinards Pané mozzarella épinards

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain au chocolat du boulanger Baguette et confiture de fraises Barre bretonne Baguette

Fromage frais aux fruits Lait Lait Croc'lait

Compote pomme abricot Fruit Compote de pommes Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 20

Salade verte BIO et vinaigrette nature Melon vert

ETIOLLES
Du 11 au 15 mai 2026

Raviolis de légumes

Haricots verts

Yaourt nature LBV local et sucre Fromage frais aux fruits BIO

Fruit BIO Flan nappé au caramel Beignet au chocolat Crème dessert vanille



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

vinaigrette nature Vinaigrette nature

Sauté de boeuf BIO sauce Bourgogne 
(laurier, thym, crème, mélange 3 légumes, 

vinaigre balsamique, moutarde, tomate)

Croustillant de poisson 

(Poisson façon Fish and chips)

"La Frigousse"

(sauté de poulet sauce aux pommes, marrons, 

champignons, cardamome)

Burger de bœuf sauce forestière

Pané blé fromage épinards
Riz à la méditerranéenne

(courgettes dés, tomates cubes, ail, 

lentilles, thym, laurier)

Emincé de pois sauce Frigousse Bouchées de blé

Riz safrané et Pommes de terre cubes vapeur

Brunoise de légumes 
 (carotte, navet, poireau, céleri)

Fromage frais au sel de Guérande

Crêpe nature sucrée BIO locale

et topping caramel

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Baguette et beurre Madeleine chocolat Pompon cacao Fourrandise fraise Baguette et pâte à tartiner noisette 

Yaourt aromatisé Lait Fromage frais  nature sucré Yaourt nature et sucre Lait

Compote pomme banane Fruit Fruit Jus de raisins Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 21

Du 18 au 22 mai 2026

Fruit BIO Liégeois chocolat

Tomate Pastèque Carottes râpées BIO locales 

ETIOLLES

Bouchées de butternut lentilles corail

Petits pois 
Coquillettes BIO locales 

et sauce tomate
Purée de brocolis

 Cantal Fromage frais nature sucré Yaourt aromatisé BIO local à la banane



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

Vinaigrette nature Vinaigrette nature

Sauté de porc CE2 sauce dijonnaise Pavé de merlu au bouillon méditerranéen Rôti de bœuf BIO et ketchup

Palet coco curry Blé à l'andalouse Bouchées azuki sauce fraîcheur

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Croissant du boulanger Baguette Baguette et miel Gaufre pâtissière

Fromage frais aux fruits Pavé demi-sel Lait Yaourt nature et sucre

Compote pomme abricot Jus multifruits Fruit Compote de pommes

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 22

Concombres vinaigrette Tomate vinaigrette

ETIOLLES
Du 25 au 29 mai 2026

Omelette BIO 

Lentilles au jus
Courgettes cubes 

et blé BIO
Pommes sautées et ketchup Haricots beurre ciboulette

Saint Nectaire Yaourt nature LBV local et sucre Fromage frais aux fruits Petit moulé nature

Fruit Cake miel cannelle


