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@ Lesrepas athémes - LE PAYS BASQUE

LE JEUDI 18 JUIN 2026

LA FRANCE A LA CARTE

LE PAYS BASQUE
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< LE PAYS BASQUE

LA FRANCE A LA CARTE

AU MENU DE NOTRE ANIMATION

Salade verte et croutons,
vinaigrette
au piment d’Espelette

Axoa de boeuf BIO ™

Riz a la basque (substitut ovolactovége)

Riz IPG

Gdteau Basque
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LES REPAS FESTIFS DE L'ETE =

Une note festive chague semaine dans les restaurants des centres de loisirs
pour ponctuer agréablement I’été et faire plaisir aux enfants B

07/07 - REPAS MEXICAIN
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13/08 - REPAS MER ET PIRATES

[ 20/08 - REPAS ARC EN CIEL J

——

[ 15/07 - REPAS DES ILES

V'

30/07 - REPAS AMERICAIN

27/08 - REPAS AMERIQUE

4 repas en juillet 4 repas en aolt




LE BILAN DU CYCLE
JANVIER — FEVRIER- MARS
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NOTRE DEUXIEME PARTENARIAT FRUITE

P 4 -
Les pommes locales +

arrivent dans vos|
assiettes

De la cueillette de Servigny
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Gold’Rush

Couleur jaune rustique.

Elle a le godt acidulée
croquante et juteuse.

5%

DE NOUVEAU NOUS AVONS EU UN PARTENARIAT AVEC LA CUEILLETTE DE
SERVIGNY A LIEUSAINT.

DANS LE MENU DU LUNDI 16 FEVRIER DES DELICIEUSES POMMES ISSUES
DE CE PARTENARIAT PAR ALLIER FRAICHEUR, GOUT ET CIRCUIT COURT.

> UNE VIDEO POUR DECOUVRIR LES COULISSES DE CETTE BELLE
COLLABORATION ET LE TRAVAIL DE CE PRODUCTEUR :
HTTPS:/[YouTu.BE/Xv OF6D6TES



https://youtu.be/Xv_Of6d6Te8
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NOTRE DEUXIEME PARTENARIAT FRUITE

DE LA FERME DE COULEVRAIN . - (o sl DE NOUVEAU NOUS AVONS EU UN PARTENARIAT AVEC LA FERME DE
ASAVIGNY LETEMPLE BRI COULEVRAIN A SAVIGNY LE TEMPLE.

DANS VOS GOUTERS LE . )
JEUDI 19 FEVRIER )~ DANS LES GOUTERS DU JEUDI 19 FEVRIER UN JUS DE POMMES.
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LES RESULTATS DE
L'OBSERVATOIRE DU GOUT

BILAN DU CYCLE JANVIER 2026

97,50% DES PLATS ONT BIEN ETE CONSOMMES SATISFACTION PAR FAMILLES DE PLATS
0 100
 SATISFACTION GLOBALE MATERNELS ET ELEMENTAIRES _—
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SATISFACTION GLOBALE
' Convives 18,30%

Maternels
&

\\ Elémentaires
>

‘ = Trés bien consommé
m Plutdt bien consommeé '
® Plutot pas consommeé 26,80%

= Pas du tout consommeé

0
HORS D'OEUVRE GARNITURE DESSERT -
|| Bien consommé
PLAT PRINCIPAL FROMAGE/LAITAGE — Seuil
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sew TP | LES RESULTATS DE 2
- L'OBSERVATOIRE DU GOUT

RETOUR SUR JANVIER 2026

Bouchée pistou
Boulettes d'agneau aux olives Carottes rapées
Charcuterie pour Raclette Chou blanc rapé
(sans porc) méditerranéen NC
\ ' Filet de limande meuniére Tarte au fromage
\ “1.' Lasagnes Ricotta Epinards
L ( p p Cheévre
Rl : Nuggets de volaille
' N Omelette bio
a Pané mozzarella
3 L atprinopel 1908 > Carottes BIO et blé BIO 2 Brandade de poisson
% o Roti de boeuf bio S/SAUCE - Coauiletios bio o maison
¥ 0. *° Sauté de dinde sauce 5 quiiet! g (@)
5,, — }\ charcutiere ommes rissolées E|-
| s Sautéde porc BBC sauce ]Ii’ommes vapeur et , .
Ll charoutiere romage a raclette %2 Mélange d'automne
\ - ; Riz bio pilaf Ll
- Y Steak de colin sauce lombarde ]
-
8 € > /AN S
L Banane bio )
cantal ) Banane France RUP N
Emmental bio Beignet aux pommes
laitage local ! Beignet chocolat noisette NG
Fromage plano . Clémentines BIO
Fromgge frais suore Creme dessert caramel CE
Saint Nectaire O Galette des rois
10 N Orange bio
___J - Poire ronde BIO \
. SR s o, . -
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LES RESULTATS DE
L'OBSERVATOIRE DU GOUT

BILAN DU CYCLE FEVRIER 2026
96,30% DES PLATS ONT BIEN ETE CONSOMMES SATISFACTION PAR FAMILLES DE PLATS
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SATISFACTION GLOBALE MATERNELS ET ELEMENTAIRES
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SATISFACTION GLOBALE
' _ 13, 00%
Convives ’ 60
Maternels
& »
,\ Elémentaires 20,70%
X /
h m Trés bien consommeé \
= Plutot bien consommeé
SEistotpasiconsomme ; HORS D'OEUVRE GARNITURE DESSERT T —
= Pas du tout consommé 42, 60% PLAT PRINCIPAL FROMAGE/LAITAGE — Seuil
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LES RESULTATS DE
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\; Chicken wings LR
Pané de blé
& Saucisse de Francfort
3 - O © Saucisse Knack de Volaille
y/‘ = A, Semoule fagon couscous BIO
-
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Fromage / laitage local
Saint Nectaire
12
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CE
o Crépe nature sucrée BIO
Kiwi bio

L’"OBSERVATOIRE DU GOUT

RETOUR SUR FEVRIER 2026

Carottes rapées
Carottes rapées bio
Salade coleslaw
Salade de coquillettes BIO au
thon
Salade de tortis a la parisienne
Salade verte bio

Frites
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Banane bio
Créme dessert chocolat

Tarte au sucre
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Omelette bio

NC
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Bilan des menus de JANVIER — FEVRIER et MARS

‘ POINT POSITIF LA SAVOIE POINT NEGATIF
CARNAVAL HAUTS DE FRANCE

LA NORMANDIE
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ELIOR



DATE A RETENIR DANS LES AGENDAS !

14

Venez découvrir les coulisses des repas de vos enfants

2 » >

Votre cuisine ELIOR ouvre ses portes
Samedi 30 mai de 10h30 a 14h30

Rue Jean Bouvet,
Corbeil-Essonnes

e

RS

Le chef vous propose :

MENU

* Visite guidée
* Stands & jeux
* Dégustations
' «Rencontres avec nos
partenaires
¢ Découverte de nos
meétiers

¢ Présentations de

produits locaux |
+Entrée & animations
gratuites i

DECOUVREZ LA VIDEO DE L'AN DERNIER :
HTTPS:[ [Www.YouTUBE.COM/WATCH?V=TCR
UDUGCE3G
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ELIOR

La prochaine commission est prevue le lundi 18" juin 2026
(cycle septembre octobre novembre)



crrors:  COMPTE RENDU DE COMMISSION DE REsTAURATION ¥ ELIOR

Date : 16/03/2026 VILLE DE : ETIOLLES

Synthése / Engagements du jour

BILAN DU CYCLE JANVIER/FEVRIER/MARS :
= Les repas en général sont bien appréciés des enfants
= 09/03 Dhal de lentilles corail : pas apprécié par les enfants. De plus, mit sur un jour de rentrée. Faire attention aux jours de
reprise apres vacances.
= Mauvaise association : omelette/printaniére de légumes
= Demande des enfants de mettre au self les entrées sans vinaigrette pour ceux qui n'apprécient pas
VALIDATION DU CYCLE JUIN a AOUT:
= Choix de mettre des glaces tous les 15 jours
AUTRES SUJETS :
= Voir sur les prochains mois si les commentaires apparaissent dans la synthése de I'observatoire du gout
= Information que I'enquéte de satisfaction papier sera faite cette semaine, la synthése sera présenté a la prochaine commission
en juin
= Fermeture du centre de loisirs les trois premiéres semaines d'aolit. Journée pédagogique le lundi 31 aout @ confirmer par la
mairie

© ®

- - Dhal de lentilles corail
- Brandade poisson maison
- Riz aux champignons
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