Qanieéa

MARDI

RENTREE SOLAIRE

LUNDI |

Menu inclus dans le cycle juillet aoat

: Menu -

Du 31 aodt au 04 septembre 2026
I MERCREDI

I JEUDI

ETIOLLES

| VENDRED/

Laitue iceberg et croltons

Vinaigrette nature

" Colin meuniéere et citron

Croustillant au fromage

Pomme de terre rissolées et ketchup

% Salade de tortis BIO au surimi

(tomate, maus, ciboulette, surimi, mayonnaise et pates
spirales BIO)

Taboulé
(semoule BIO, tomate, citron, herbes)

#2

Réti de veau LR froid
sauce cocktail

Sticks (bdtonnets) végétariens et sauce cocktail

Petits pois BIO

BONNE RENTREE!

Apéritif: Grenadine a l'eau

*kk

Croq Monsieur de volaille

Croque Monsieur au fromage

Salade tomate

7
LE JOUR DU () |
ﬁ Carotte rapées BIO LOCALES
Aide UE a destination des écoles

Sauce méridionale servie a part
(mayonnaise, ail, basilic, huile d'olive, épice paélla)
»

&

Omelette BIO

.. Epinards BIO et pommes de terre béchamel
vinaigrette
Camembert BIO
Yaourt LBV Bicouche *okk N ; *k K
Aide UE a destination des écoles
w = ~ — ~ -
2 N. g N
*hk Fruit BIO Soupe de fruits rouges au basilic Gateau cerise griottes
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et confiture d'abricot Madeleines longues Baguette et pate a tartiner noisette Baguette
Lait Yaourt a boire Lait Croq lait
Fruit Briquette de jus de pommes Compote pomme vanille Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée 'fQ Péche responsable %
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘::S
v Issu des régions ultra-périphériques

Appellation d'Origine Contrélée
CE2 : Certification environnementale nivec

HVE : Haute valeur environnementale

Viande racée

"

143
=

it

Bleu Blanc Coeur

CE : Commerce équitable

N

Spécialité du chef
Nouvelle recette

Plat durable

1r
Q

Viande d'origine Frangaise

Production locale

France Agrimer
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®
. Me““ . ETIOLLES
Du 07 au 11 septembre 2026
LUNDI | MARDI I MERCREDI I JEUDI | VENDREDI
| LE JouR DU (<) |
Salade buffalo é
ok Tomate (laitue, mais, haricots rouges) = Melon jaune BIO ko
et dés d'emmental Aide UE a destination des écoles
Vinaigrette nature
L%
Chicken wings LR et ketchup

Bouchées de blé et ketchup

Q

Carottes BIO locales et blé BIO

g

Curry de pois chiches et riz IGP
(oignons, pois chiches, ail, cumin, curry, tomate)

(RizIGP)

Vinaigrette nature

&2

. Boulettes d'agneau sauce orientale
Sauté de boeuf LR sauce marengo ) o .
(oignons, raisins, pruneaux, épices, tomate)

Omelette BIO

Bouchées azuki

Semoule BIO
Haricots beurre

~

Pavé de merlu sauce creme

Pané de mozzarella

Purée de brocolis
et Légumes Tajine
;hi.
intN ire A
Brie Yaourt LBV bicouche ¥k *xk ) S%mt e.ctal.re 0c ,
Aide UE a destination des écoles
Fruit BIO
Fruit ECORESPONSABLE *Ex Beignetal Lié isal ille CE
ru clgnetafapomme 1egeois a fa vaniie Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Pompon cacao Baguette et miel Moelleux caramel beurre salé Baguette Pain au chocolat du boulanger
Yaourt aromatisé Lait Briquette de lait Carré fondu
Jus de raisin Fruit Fruit
Produit BIO i@ Appellation d'Origine Protégée ol
3 Label Rouge {
o

()
Issu des régions ultra-périphériques A‘p

CE2 : Certification environnementale niveau 2

”
Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée a2

o,

HVE : Haute valeur environnementale

ﬁ

"
7

Jus d'orange
Péche responsable

Spécialité du chef
Viande racée

Nouvelle recette
Bleu Blanc Coeur

g
N’

Plat durable
CE : Commerce équitable

Lait
Compote de pomme

Viande d'origine Frangaise

Production locale

France Agrimer
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> Menu -

® Du 14 au 18 Septembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI
| LEJOUR DU (=) |
Iceberg et cro(tons e e

Vinaigrette nature

) 3 Carottes rapées BIO locales
et dés d'emmental

vinaigrette nature servis a part

Aide UE a destination des écoles

ETIOLLES

VENDRED!

Pasteque BIO
Aide UE a destination des écoles

“ Filet de hoki sauce lombarde Sauté de boeuf BIO sauce hongroise E Gnocchettis BIO locales N .
. o . . . L : X N . Calamars a la romaine
(tomate, ciboulette, ail, creme, oignons, épices) (tomate, champoignons, ail, oignons, piment doux fumé) a la bolognaise DURABLE
Cordon bleu végétal ﬂhB Q
T L . . E Gnocchettis BIO locales L
Omelette BIO et sauce tartare Emincé de pois sauce hongroise ) Croq veggie a la tomate
sauce lentilles tomate
E d d la béch | ®
. t ¢ N .
pinards pomm;s]é:reerre ala bechame Semoule BIO Purée de courgettes (Gnocchettis) Ratatouille et Riz IGP
9 e
Yaourt LBV Bicouche Coulommiers Cantal *Ak *Ek
£ 2
fokotud Fruit BIO Fruit ECORESPONSABLE Compote de pomme BIO Cake pépites de chocolat et creme anglaise
Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Moelleux au citron Baguette et beurre Gaufre au sucre (patissiere) Baguette et pate a tartiner noisette Baguette
Lait Yaourt nature et sucre Briquette de lait Fromage frais aux fruits Fraidou
Fruit Jus d'orange Gourde compote pomme Fruit Jus de pomme
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ’f‘ Péche responsable ;@ Spécialité du chef 1.’} Viande d'origine Frangaise
£ Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
P Issu des régions ultra-périphériques I Appellation d'Origine Contrélée %? Bleu Blanc Coeur Plat durable

France Agrimer
CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale CE : Commerce équitable
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© Menu -
. . ETIOLLES
- i
Du 21 au 25 Septembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI I JEUDI | VENDREDI
| LE JOUR DU |
Concombres Tomate BIO et emmental Icebe'rg, radlls et mais
*kk *okk et dés de mimolette
Vinaigrette nature Vinaigrette nature Vinaigrette nature
Escalope de poulet R @ 2 g g
scalope de poule 2 Limande meuniére Roti de beeuf LR et jus &2
sauce curry
"@ CEufs brouillés BIO
Palet coco curry et sauce tartare Pané de blé fromage épinards

Moules sauce créme

Cordon bleu végétarien
Lentilles et Carottes BIO

Chou fleur BIO et pommes de terre

Boulettes lentilles corail oignons et sauce basilic
. Haricots verts provencale Spirales BIO Pommes rissolées
sauce mornay (béchamel au fromage)
Q s
Saint Nectaire
Carré Yaourt LBV bichouche *kx *rx
e ur Ichouc Aide UE a destination des écoles
3 Q
. i s Fruit BIO . ,
Fruit ECORESPONSABLE *xk Semoule au lait vanillé ) R L. , Crépe moelleuse sucrée locale BIO
Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Croissant du boulanger Baguette Petit pain au lait (emballé) Fourrandise fraise Baguette et confiture de fraise
Lait Croc'lait Yaourt a boire Fromage frais nature et sucre Lait
Compote de pomme Jus multifruits Fruit Compote pomme abricot Fruit
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,f“ Péche responsable E Spécialité du chef 1.’} Viande d'origine Frangaise
£ Label Rouge & Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
= Issu des régions ultra-périphériques s Appellation d'Origine Contrélée %7? Bleu Blanc Coeur
CE2 : Certification environnementale niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale

Production locale
Plat durable
CE : Commerce équitable

France Agrimer




3 Menu -
® e o * “ ® . ®
Du 28 Septembre au 02 Octobre 2026
|| AR [ memcren [ EBI veoren
| tEjouRr DU ) |
‘ \ )
Concombre @ e
Tomate BIO
ook *kk vinaigrette servis a part *okk
Vinaigrette nature Aide UE a destination des écoles
2 o} 2
Sauté de dinde LR h Steak de colin sauce blanquette Sauté de boeuf bourguignon LR Rti de porc LR au jus =
sauce dijonnaise 4 gu'e * Roti de dinde LR au jus
Tarte au fromage
Riz IGP & la mexicaine @
(tomate, poivron, haricot rouge, Bouchées azuki sauce aioli E Emincé de pois sauce tomate basilic Omelette BIO
cumin, paprika, ail)
Riz IGP, carottes et navets Epinards et pommes de terre a la créme Curvi rigate BIO locales Haricots blancs a la tomate Salade iceberg vinaigrette
Yaourt LBV bicouche Petit moulé Brie *Ak Fromage frais nature et sucre
ol Fruit Fruit ECORESPONSABLE Liégeois vanille CE E Cake pate de cacao noisette
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Fourrandise fraise Pompon cacao Barre bretonne Baguette
Lait Fromage frais aux fruits Briquette de lait Yaourt nature et sucre Carré fondu
Fruit Jus d'orange Gourde compote pomme fraise Jus de pommes Fruit
5 7 N
S Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,.N Péche responsable ,@ Spécialité du chef 1’} Viande d'Origine Frangaise
3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
yd
P Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée {%‘F Bleu Blanc Coeur Plat durable ‘

CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

CE : Commerce équitable

‘e France Agrimer
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